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Brood en Banket 25722 BOL/BBL 2023 augustus MBO 3 2026 september 2023 1.0

Beroepsgerichte Examens

Code Omschrijving
Duur

examen
Plaats

afname

Examinator

Weging
Examen
resultaat

Examen
vorm

Kerntaken /
werkprocessen PlanningBPV School

V23_25722_B1K1 Bereidt bakkerijproducten 8 Uur School Ja Ja 100,0% Cijfer P B1-K1

 B1-K1-W8

 B1-K1-W7

 B1-K1-W5

 B1-K1-W4

 B1-K1-W3

 B1-K1-W2

 B1-K1-W1

 B1-K1-W6

Periode
11

Periode
12

V23_25722_P2K1 Bestelt grondstoffen en producten en slaat deze op 5 Dagen School Ja Ja 100,0% Cijfer P P2-K1

 P2-K1-W1

 P2-K1-W2

 P2-K1-W3

Periode 7

Periode 8

V23_25722_P2K2 Ontwikkelt en introduceert nieuwe of vernieuwde
receptuur

15 Dagen School Nee Ja 100,0% Cijfer P P2-K2

 P2-K2-W1

 P2-K2-W2

 P2-K2-W3

Periode
10

Periode
11

Beroepsgerichte Taal Examens

Code Titel Duur examen Plaats afname

Examinator

Weging
Examen
resultaat

Examen
vorm ERK niveau Vak Vaardigheid Kerntaken / werkprocessen PlanningBPV School

Keuzedelen

Code Titel
K-

Nummer
Keuzedeel

kenmerking
Duur

examen
Plaats

afname

Examinator

Weging
Examen
resultaat

Examen
vorm Kerntaken / werkprocessen PlanningBPV School

V23_K0030_TTP Duurzaamheid
in het beroep C

0030 TTP 120
Minuten

School Nee Ja 100,0% Cijfer P D1-K3: Doet een voorstel voor
duurzaamheidsverbetering in het
beroep.

 D1-K3-W2: Presenteert
duurzaamheidsverbeteringsvoorstellen

 D1-K3-W1: Onderzoekt
mogelijkheden van
duurzaamheidsverbeteringen in zijn
beroep

D1-K2: Doet een onderzoek naar
duurzaamheid in het bedrijf

 D1-K2-W2: Rapporteert over
duurzaamheid in het bedrijf

 D1-K2-W1: Onderzoekt
duurzaamheid in het bedrijf

D1-K1: Formuleert persoonlijke
verbetermogelijkheden op het gebied
van duurzaamheid.

 D1-K1-W2: Benoemt
verbetermogelijkheden van gedrag

 D1-K1-W1: Onderzoekt eigen
gedrag

Periode 9

Periode
10



V23_K0174_VGG Streekproducten 0174 VGG 300
Minuten

School Nee Ja 100,0% Cijfer P D1-K1 W1 t/m 5 Periode 5

Periode 6

V23_K1073_VGG Ambachtelijke
ijsbereiding

1073 VGG 7 Uur School Nee Ja 100,0% Cijfer V Periode 9

Periode
10

V23_K0182_VGG Voedingsleer 0182 VGG 75
Minuten

School Nee Ja 100,0% Cijfer D Periode 4

Periode 4

Code Titel
K-

Nummer
Keuzedeel

kenmerking
Duur

examen
Plaats

afname

Examinator

Weging
Examen
resultaat

Examen
vorm Kerntaken / werkprocessen PlanningBPV School

BPV's

Code Naam Omschrijving Examenresultaat Beoordeling
BPV

onderdeel Planning

V23_25722BPV_3 BPV
leerjaar
3

De inspanningen worden geleverd tijdens de BPV-periode. Het document
Beroepshouding moet zijn voldaan. Voor diplomering wordt door de BPV-coördinator de
verklaring BPV afgegeven en bij het examendossier van de kandidaat gevoegd. Ervaring
opdoen met B1K1 en P2K2.

Voldaan-niet
voldaan

Eindverklaring BPV per
BPV-onderdeel door
BPV-docent / BPV-
coördinator i.s.m.
praktijkbegeleider

3 Leerjaar 3

V23_25722BPV_2 BPV
leerjaar
2

De inspanningen worden geleverd tijdens de BPV-periode. Het document
Beroepshouding moet zijn voldaan. Voor diplomering wordt door de BPV-coördinator de
verklaring BPV afgegeven en bij het examendossier van de kandidaat gevoegd. Ervaring
opdoen met B1K1 en P2K1.

Voldaan-niet
voldaan

Eindverklaring BPV per
BPV-onderdeel door
BPV-docent / BPV-
coördinator i.s.m.
praktijkbegeleider

2 Leerjaar 2

V23_25722BPV_1 BPV
leerjaar
1

De inspanningen worden geleverd tijdens de BPV-periode. Het document
Beroepshouding moet zijn voldaan. Voor diplomering wordt door de BPV-coördinator de
verklaring BPV afgegeven en bij het examendossier van de kandidaat gevoegd. Ervaring
opdoen met B1K1.

Voldaan-niet
voldaan

Eindverklaring BPV per
BPV-onderdeel door
BPV-docent / BPV-
coördinator i.s.m.
praktijkbegeleider

1 Leerjaar 1

Generieke Examens

Code Titel
Duur

examen
Plaats

afname

Examinator

Weging
Examen
resultaat

Examen
vorm

ERK
niveau Vak Vaardigheid PlanningBPV School

C-MBO3-NED-GV_2F Nederlands gesprekken voeren
2F

15 Minuten School Nee Ja 16,7% M 2F NED GV Periode 6

Periode 7

C-MBO3-NED-SP_2F Nederlands Spreken 2F 15 Minuten School Nee Ja 16,7% M 2F NED SP Periode 6

Periode 7

C-MBO3-NED-CE_2F Nederlands Centraal Examen 2F 90 Minuten School Nee Ja 50,0% D 2F NED CE Periode 8

Periode 8

C-MBO3-NED-SC_2F Nederlands schrijven 2F 60 Minuten School Nee Ja 16,7% D 2F NED SC Periode 7

Periode 8

C-MBO3-REK-
REK_REK3

Rekenen Niveau 3 120 Minuten School Nee Ja 100,0% D REK3 REK REK Periode 7

Periode 8

Loopbaan en Burgerschap

Code Onderwerp

Loopbaan
of

burgerschap Bewijsstukken Weging
Examen
resultaat Planning

Capaciteitenreflectie Loopbaan L-capaciteitenreflectie 100,0% Voldaan-niet voldaan

Motievenreflectie Loopbaan L-motievenreflectie 100,0% Voldaan-niet voldaan

Werkexploratie Loopbaan L-werkexploratie 100,0% Voldaan-niet voldaan

Loopbaansturing Loopbaan L-loopbaansturing 100,0% Voldaan-niet voldaan

Sociaal maatschappelijke dimensie Burgerschap B-sociaal maatschappelijke dimensie 100,0% Voldaan-niet voldaan



Vitaal burgerschap dimensie Burgerschap B-burgerschap dimensie 100,0% Voldaan-niet voldaan

Economische dimensie Burgerschap B-economische dimensie 100,0% Voldaan-niet voldaan

Netwerken Loopbaan L-netwerken 100,0% Voldaan-niet voldaan

Politiek juridische dimensie Burgerschap B-politiek-juridische dimensie 100,0% Voldaan-niet voldaan

Code Onderwerp

Loopbaan
of

burgerschap Bewijsstukken Weging
Examen
resultaat Planning

Kerntaken

Appendix

B1-K1 Bereidt bakkerijproducten 
Werkprocessen:

B1-K1-W1 Plant de productie van bakkerijproducten
B1-K1-W2 Bereidt de productie van bakkerijproducten voor
B1-K1-W3 Bereidt bakkerijproducten
B1-K1-W4 Verwerkt, modelleert en bakt bakkerijproducten
B1-K1-W5 Decoreert bakkerijproducten en werkt deze af
B1-K1-W6 Bewaakt en borgt de kwaliteit van bakkerijproducten
B1-K1-W7 Verpakt en presenteert bakkerijproducten of
onafgebakken bakkerijproducten en slaat deze op
B1-K1-W8 Maakt werkruimtes, gereedschappen en machines in
de bakkerij schoon

P2-K1 Bestelt grondstoffen en producten en slaat deze op 
Werkprocessen:

P2-K1-W1 Bestelt benodigde grondstoffen en producten
P2-K1-W2 Controleert grondstoffen en producten bij ontvangst
op (opslag)specificaties
P2-K1-W3 Slaat geleverde grondstoffen en producten op in
geconditioneerde ruimtes

P2-K2 Ontwikkelt en introduceert nieuwe of vernieuwde
receptuur 
Werkprocessen:

P2-K2-W1 Bedenkt ideeën voor het vernieuwen van het
assortiment en ontwikkelt receptuur
P2-K2-W2 Introduceert nieuwe of vernieuwde receptuur op de
werkvloer
P2-K2-W3 Informeert en adviseert over nieuwe/vernieuwde
bakkerijproducten

Examen vormen
P = Proeve/ proeve van bekwaamheid/ praktijkexamen/ projecten
A = Assessment
V = Vaardigheidsexamen
C = CGI
E = Examenportfolio
S = Schriftelijk examen/werkstuk
M = Mondeling examen
D = Digitaal examen

Vakken
REK = Rekenen
ENG = Engels
DUI = Duits
FRA = Frans
SPA = Spaans
NED = Nederlands

Vaardigheden
CE = Lezen/ luisteren
SP = Spreken
GV = Gesprekken voeren
SC = Schrijven
LEZ = Lezen
LUI = Luisteren
REK = Rekenen


	Examenplan Zelfstandig werkend bakker 2023 MBO 3
	Beroepsgerichte Examens
	Beroepsgerichte Taal Examens
	Keuzedelen
	BPV's
	Generieke Examens
	Loopbaan en Burgerschap
	Kerntaken

	Appendix

